FoodProTemp

Pro bezpecnost potravin

-(omplexnl' sledovani teploty potravin

Profesionalové
profesionalim

Odbornici pracujici v potravinarskych sluzbach chapou
potfebu komplexniho sledovani teploty potravinarskych
vyrobk(. Teploméry FoodProTemp umoZziiuji rychlé
méfeni povrchové teploty i s nezbytnym mérenim teploty
uvnitf potravin.
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ledovani teploty je pro
bezpecné uchovavani
potravin zasadni.

Réadné sledovani teploty a
dodrzovani smérnic vede k jejich vyssi
bezpecnosti a snizuje podil odpadu

v potravinarstvi. Rada teplomért FoodPro
umoznuje pracovnikim v potravinarstvi
komplexni méfeni a sledovani teploty.
Pomaoci kontroly je dodrZzovani smeérnice
HACCP pro bezpecnost v potravinarstvi
rychle a snadné s kazdym pfistrojem. Jak
teplomeéry FoodPro, tak i FoodPro Plus
umozniuji rychlé zjistovani povrchové teploty
potravin. FoodPro Plus ma také sondu pro
overeni vnitini teploty a ¢asovaé pro
sledovani doby expozice potravin.

Smérnice HACCP (Hazard Analysis Critical Control Points —
Kritické kontrolni body pro analyzu rizika) jsou doporuéeny
pracovnikum a institucim v oblasti potravinafskych sluzeb,
aby jim pomohly odhalovat stavy potravin, které nejsou
bezpecné.

Teplota potravin je znamym indikatorem jakosti potravin.
Smérnice HACCP vSak rovnéz provéiuje doby jejich
expozice. Programy HACCP definuji teploty, pfi kterych by
se mél vyrobek skladovat, varit a ochlazovat, i dobu, po
jakou mohou bezpecéné zlstat potravinové produkty za
téchto teplot. Rada FoodPro poskytuje Gginny a dikladny
nastroj pro sledovani teploty potravin a doby expozice

v souladu se standardy HACCP.

Kentm!a HCCP

Svételna kontrola HACCP
“Go/No-Go” okamzité ukaze,
zda jsou teploty v ramci
smeérnic HACCP pro
bezpecné uchovavani
potravin v teple nebo chladu.

Zelené svétlo signalizuje
bezpecnou vysokou a

: nizkou udrzovaci teplotu,

/i potencialné nebezpeéna

/ teplota potravin aktivuje

svétlo Eervené.

Presné zaméreni cile

S teploméry FoodPro je snadné
sledovat, co mérfite. Oba pfristroje
maji jedineény zamérovaci systém,
ktery osvétli mérenou oblast.
To, co vidite, je to, co
méfite — uz zadné
odhadovani!

Cisténi je
rychlé a
snadné —
staci jen otfit
a dezinfikovat.



Teplomér FoodPro je spolehlivy bezkontaktni snimac teploty pro kazdé pracovnika

v potravinarstvi pro prvni kontrolu rizikovych teplot. FoodPro méfi rychle povrchovou teplotu
potravin a signalizuje “bezpecné” nebo “nebezpecné” nameéfené hodnoty zelenym nebo
cervenym kontrolnim svétlem podle HACCP. Je dokonalym dopliikem kontaktnich teplomér
bézné pouzivanych v mnoha potravinaiskych organizacich pri sledovani teploty.
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FoodPro Plus: Komplexni kontrola potravin

FoodPro Plus spojuje dvé technologie méfeni teploty v jednom snadno pouzitelném
nastroji — bezkontaktni teplomér pro okamzité sniméni a méfeni povrchové teploty a
teplomér se zabudovanou vyklopnou sondou pro méfeni vnitini teploty. Kontrola pomoci
analyzy rizika uzitim kritickych kontrolnich bodd (HACCP) na prvni pohled indikuje, zda
jsou teploty potravin v bezpecné toleranci a zabudovany ¢asova¢ pomaha sledovat doby
vareni, ochlazovani a udrzovani. Schopnost méfeni v dualnim rezimu, integrovana kontrola
pomoci analyzy kritickych bod (HACCP) a zabudovany ¢asovaé délaji z FoodPro Plus
pIné profesionalni nastroj pro kontrolu bezpeénosti potravin.



Technické parametry

Teplotni rozsah
Presnost
(Predpoklada se
provozni teplota okoli
239C:2%)

Doba odezvy
Spektralni citlivost
Emisivita

Vzdalenost / stopa =
Optické rozliseni (D:S)
Pracovni rozsah

Bezkontaktni teplomér

Min. velikost cile
Osvétleni
(vyoseng)
Templotni rozsah

Prenost

(Predpoklada se
provozni rozsah okoini
teploty 23°C £2°C
Doba odezvy

Rozmery sondy
Typ snimace

Teplomér se sondou

Reprodukovatelnost
Teplota prostredi

Relativni vihkost

Skladovaci teploty
Hmotnost/Rozméry

(s baterii)

Zdroj

Zivotnost (Alkal.)
Osvétleni cile

Displej — pridrzeni (7 s)
Podsviceni LCD
Zobrazeni teploty

Max. zobraz, teplota

Provozni

Casovaé

Kryti

Kalibr. certifikat.
Normy CE

Ostatni

Soucasti dodavky

Volitelné prisludenstvi

Distributor:

MARCOMPLET

Pavel Prochazka

Strancicka 776/25

100 00 Praha 10

Telffax; 274 781 551

GSM: 602 238 612,777 238 612

FoodPro

-30°C az 200°C

Mezi 0°C a 65°C: £1°C
Pod 0°C: £1°C £0.1 st./st,
Nad 65°C: £1.5% namér. hodn.
<500 ms po spusteni
8-14 ym
Prednastavena pro potravinarstvi

2.5:1 @ 90% energie, typické

=od 25 mm do 250 mm

12 mm

13 mm

V ramci stanovené presnosti pristroje

0 az 50°C
90% (+5%) nekondenzujici
@30°C
-20°C az 60°C
100 g
150 mm x 30 mm ¥ 50 mm

1AA Alkalicke
10 hodin min, @ 23°C

Vysoce jasna LED
v

4 Cislice ,rozlideni 0.2°C

P54
(ruéné omyvatelné, neponorné)

Splnuje EN 61326-1 Elmag. kompatibilita
EN 6101-1 Obecna bezpecénost

Batterie, navod, poutko na zapésti

info@marcomplet.com, www.marcomplet.com

MCRCOMPLET...

specializovany prodej tlakové, méfici a regulagni techniky|

FoodPro Plus
-35°C az 275°C

Mezi 0°C a 65°C: 21°C
Pod 0°C: £1°C 0.1 st./st.
Nad 65°C: £1.5% naméf. hod.
<500 ms po spusiéni
8-14 ym
Prednastavena pro potravinarstvi

2.5:1 @ 90% energie, typické

=0d 25 mm do 250 mm

12 mm
13 mm
-40°C az 200°C

Mezi -5°C a 65°C: £0.5°C
Pod -5°C: £1°C
Nad 65°C: £1% naméf. hod.

7-8 sekund (3 ¢asové konstanty)
Pramér: 3 mm
Délka: 80 mm
Tenkovrstvy platinovy odporovy
snimaé (RTD), trida A
V ramci stanovené presnosti pfistroje
0 az 50°C
90% (+5%) nekondenzujici
@30°C
-20°C az 60°C
150 g
165 mm x 32 mm x 50 mm
9V Alkalicke
10 hodnin min. @ 23°C
Vysoce jasna LED
v

v
4 tislice, rozliseni 0.2°C
v

Zabudovany ¢asovaé nastavitelny od 10 sekund do
7 haodin, 59 sekund
IP54
(ruéné omyvatelné, neponorné)
S navaznosti na NIST a DKD
Splfiuje EN 61326-1 Elmag. kompatibilita
EN 61010-1 Obecna bezpecnost

Baterie, pouzdro, navod, navod na rychlé spusténi

Vymeénna sonda

www.raytek.com [l



