
FoodProTemp
Pro bezpe6nost potravin
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Odbornici pracuilcl v potravinaiski'ch sluzbach ch6pou
potf ebu komplexnlho sledov6ni teploty potravin6iskych
vtrobk0. Teplomery FoodProTomp umo:iujl rychl6
mdFen, povrchov6 teploty is nezbytnym mdfenlm teploty
uvnitf potravin.
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.: l*'!,, ledovani tep otyje pro
bezpean6 Lrchov6vani
potravin zasadni
Redne sledov6ni teploiy a

dodr2ovani smern c vede k jej  ch vyssi
bezpeanosi a snizuje podi odpadi
v polravinaisiv i  Rada teplom6rLl FoodPro
!mozriuje pfacovnikirm v potravlneisiv i
komplexni m6ieni a sledov6ni teploty.
Pomoci konlro yle dodr:ov6ni sm6rnice
HACCP pro bezpednost v potravinefstvi
rych16 a snadn6 s kazdl im pi ' istrojem. Jak
teplomery FoodPro, tak i  FoodPro P us
L, I  ozi-r  r)c" e z 3lo\an pov c-o/e lep or)
potfavin FoodPro Plus m6 tak6 sondu pfo
ovdfeni vni t in i  tep oty a iasovaa pro
s edovani doby expozice polrav n.

SmErnice HACGP

Smdrnice HACCP (Hazard Analysls Crt ical Conlrol Points
Krit ck6 kontrolni body pro ana l izu r izika)jsou doporu6eny
pracovnikLim a insti tucim v oblasti  potravin6iskych sl!:eb,
aby..n porohly odhalovar slavy polravr_, kle'e re,sou
bezpeane.
Teplota potravin je zn6mjTm indikatorem jakost potrav n.
Smdrnice HACCP vsak rovn6z prov6fuje dobyjel ich
expozice. Programy HACCP definuj i teploty, pf kte0,ch by
se m6l vi-obek skladoval. vai i l  a och azovar. r dob r. po
jakou mohou bezpednd zistat poirav nov6 produkty za
t6chto teplot. Rada FoodPro posky,tuje ud nni a dirkladni
n6slro pro s edo\ani reploly polravr_ a doby erporice
v sou adu se standardy HACCP.

Kontrola HACCP

S teplom6ry FoodPro je snadn6
sledovat,  co m6fi le.  Oba pf istroje
maj i  jedine6ni zamdfovaci syst6m,
kierli osvdt i m6ienou ob asl.
To, co vidi le, je lo, co
mdiite - uZ Zadnd
odhadovenil

Piesn6 zamEieni cile

Snadno omyvateln6

Svdteln6 konlro a HACCP''Go/No-Go" okam:i l6 uk6:e,
zdajsou leploty v ramc
smdrnic HACCP pro
bezpeane uchovavani
polravin v tep e nebo chladu.

Zelen6 sv6tlo s gnalzuje
bezpeanou vysokoLr a
nizko! ud r2ovac i leploiu,
poienc 6lne nebezpeana
tep ota potravrn aktvuje
svdtlo 6erven6.

Ci5t6nije
rycnre a
snadne -
stadijen otf i t
a dezinf koval.
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., FoodPro: Rychl6 skenovdni povrchu
,ffi
':' Teplom6r FoodPro je spolehlivi bezkontaktni snimad teploty pro ka:d6 pracovnika

v potravinaistvi pro prvni kontrolu rizikovych teplot. FoodPro mdii rychle povrchovou teplotu
potravin a signa izuje "bezpedn6" nebo "nebezpe6n6" namCiene hodnoty zelenim nebo
aervenim kontrolnim svdUem podle HACCP. Je dokonali/m dophikem kontaktnich teptom6rtl
bezne pouzivanich v mnoha potfavinafskich organizaclch pf sledovaniteploty.

Scan/-

FoodPro Plus: Komplexni kontrola potravin

FoodPro P us spojuje dvd technologie mdfeniteploty vlednom snadno pouzite n6m
nasiroji- bezkonta ktn i leplomer pro okamZit6 snimeni a mdfeni povrchov6 teploty a
leplom6r se zabudovanou viklopnou sondou pro mdfenivnltfniteploty. Kontro a pomoci
analizy I zika rZtin ktitickich kontrolnlch bodi (HACCP) na prvnl pohted indikuje, zda
jsou tep oty pokavin v bezpean6 toleranci a zabudovani 6asova6 pomah6 s edovat doby
vaieni, och azov5ni a udr:ovani. Schopnost mdfeniv du6lnim re:imu, integrovana kontrola
pomoci analyzy kfiiickich bodrl (HACCP) a zabudovan:i dasovad deiaji z Foodpro ptus
p nd profesionalni n6shoj pro kontrolu bezpednosti pokavin.
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Technick6 parametry FoodPro
-30'C ar 200"C

Pod o"ci 11"c 10.1 st./sr.
Nad 65oC:11.5% nam6t. hodn.
<500 ms po spuSl6ni

Phednasrav6., pro potr3vinetsNl

2.5i1 @ 90% ene.gie,lypick6

=od 25 mm do 250mm

v irmci sranov; pbsnosti prisrroj€
0 ar 50oc

90o/o (rs.%) ngkondgnzujicl
@30"c

-20"Ca:60"C
100 q

1 5 0 n m x 3 0 m m x 5 0 m m
lMAlkaicke

10 hodin min. @ 23'C
Vysoc6 jea LEO

4 alslice .rozliaenl 0.2oC

(rudn€ omtlateln6, noponomd)

spfuje EN 61326-1 Elmag. komparibilira
EN610l-l Obecna bezpeanosl

Banerie, nrvod, pourko na apCstl

FoodPro Plus
-35oC aZ 275'C

M6zi ooc a 65!c:11qc
Pod ooc:r1oc r0.1 sr./st.
Nad 650Cr11.5% nam6f. hod.
<500 ns po spuslani

a-M tfr
Piednastaven6 pb pot avlnAfslvl

2.5:1@ 90% enerei6, typlck6

=od 25 mm do 250 mm

12 mm

1 3  m n

-40"Ca2200"C

Pod.5 'C:r fc
Nad 65"C:11% nam6l. hod.

7-8 seklnd (3 aasoe6 konslan9)
Pr!m6r:3 mm
D6lka:80 mm

Tenkov Btlt plalinovt od p o.ov,
snimaa (RTO),lilda A

V ramci stanov€n6 pigsnosli piistrote
0 ar 50oC

90% (r5%) nekondenzujlcr
@30"c

-20oC a2 60oC
1 5 0 9

165mm x 32 mm x 50 mm
9V Alkalick€

10 hodnin min. @ 23'C
Vyso@ jasna LED

r'

4 eislice, rczliaenl 0.2"C
r'

Zabldovant aasovaa n.slavilelnt od 10 sokund do
7 hodin,59 sekund

tP54
(ru8.6 omyvateln6, neponom6)
S navaaosll na NIST a DKD

Splrluje EN 61326-1 Elmag. kompa|bilta
EN 61010-1 Obecna bezp6anost

Babne, pouzdo, nevod, nevod na rychle splltAnl

Displej- pidEenl (7 s)
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Distributor:
MARCOMPLET
Pavel Procházka
Stráncická 776/25
100 00 Praha 10
Tel/fax: 274 781 551
GSM: 602 238 612, 777 238 612
info@marcomplet.com, www.marcomplet.com


